


「季の美京都ドライジン」は、

京都ど英国の伝統を融合させた、

世界に誇る京都産のクラフトジンです。

お米から造られたスピリッツど

伏見の名水をベースに、

宇治「堀井七惹園」の至露、

柚子、生姜、山椒など、

日本ならではの素材を 

6つの二 Vメントに分類し、

それぞれを個別に蒸溜した後、

絶妙なバランスでブ Vンドしています。

独自の製法により、

ボタニカJVそれぞれの個性を

最大限に引き出しています。



季のTEA

マティーニ� 
KI NO TEA MarTEAni 

KI NO TEA Kyoto DryGin, Cold Green Tea, Olive 

¥3,000 

季の� TEAは、

堀井七苓園の玉露ど磯茶を

特別な配合でブVンドするこどで、

上質なお茶の深い香りど旨みを引き出した、

和の香りあふれるドライジンです。

香り豊かなお茶ど柑橘のエVメントが

織りなすハーモニーを、

和のマティーニでお愉しみください。
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季の美

抹茶トニック� 
KI NO BI Matcha Tonic 

KI NO BI Kyoto DryGin, Tonic Water, Matcha 

¥3,000 

季の美勢

セイグローニ� 
SEigroni 

KI NO BI SE! Kyoto DryGin, Herb Liqueur, 
SweetVermouth, Lille! Blanc, Yuzu Syrup,M ilk 

¥3,000 

Allpricesinclude 15% service charge and 10% consumptiontax. 

料金には、サービス料� 15％ど消費税� 10％が含まれています。


